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Menü II 
 

Bruscetta  
mit Avocadocreme, Thunfischsalat und 

Oliven-Tomaten-Confit 
 

Gazpacho  

mit geröstetem Knoblauch und 
Jakobsmuscheltatar 

 
Surf & Turf (Rinderfilet und Garnele) 

mit Vanille-Kohlrabi, geräucherter 
Paprika und gegrilltem Lauch 

 

(Alternative im Mai bis 24. Juni: Spargel mit 
Sauce Hollandaise und Neuen Kartoffeln) 

 

Weißes Schokoladenmousse  
mit Himbeersorbet 

 

 

 
 

 

Menü I 
 

 
Gebeizte Lachsforelle  

mit Cous Cous, Cashew und Koriander 

 
Erbsen-Risotto  

mit Dill und Parmesanschaum 
 

Perlhuhnbrust  
mit gebackenem Mais, 

Tomatenmarmelade und Karotte 

 
Zitronensorbet  

mit Erdbeer-Balsamico-Salat  
und Piemonteser Haselnuss 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 

KÜCHENPARTY 
 

 
Ob Genussmensch oder passionierter Gastgeber - bei unserer KÜCHENPARTY kommen beide 

gleichermaßen auf Ihre Kosten! Beim Zubereiten leckerer Kleinigkeiten lernen Sie Tricks und Kniffe der 

Gourmetküche kennen - und garantiert auch lieben, denn natürlich kommen Sie auch in den Genuss 
Ihrer Werke. Hier gilt: Nicht nur gucken, sondern auch anfassen bzw. mitmachen ist ausdrücklich 

erwünscht! 
 

Kochen und genießen Sie im Frühling und Sommer: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Unsere Leistungen in der Übersicht: 

 

 Kochworkshop 

 Erforderlicher Warenbestand 

 Viergängiges Küchenparty-Menü „I“ oder „II“ 

 Aperitif, alkoholfreie Getränke, begleitende Weine, Bier und Kaffee für die Dauer von 5 Stunden 

 Bereitstellung der Kochschule inklusive der erforderlichen Ausstattung/Möblierung 

 Personalbereitstellung Service/Küche 

 Rezepte des Tages per Mail 
 Leihschürze (bei Kauf: 15,00 Euro) 

 
 

Termine:  nach Vereinbarung 

Dauer:   5 Stunden 
Teilnehmer:   ab 10 – 20 Personen 

Preis pro Person: Menü „I“ 125,00 Euro incl. MwSt. | Menü „2“ 135,00 Euro incl. MwSt. 
 
Kontakt:  Sabine Dehne | sabine.dehne@kaisersaal.de | Tel. 0361 56 88 202 

 

 


